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ΤΡΙΤΗ 4 ΙΟΥΝΙΟΥ 2013 
ΕΞΕΤΑΖΟΜΕΝΟ ΜΑΘΗΜΑ: 

ΑΡΧΕΣ ΕΠΕΞΕΡΓΑΣΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 
 

ΑΠΑΝΤΗΣΕΙΣ ΘΕΜΑΤΩΝ 
 
ΘΕΜΑ Α 
A1. α.  Λάθος,  β.  Σωστό,  γ.  Σωστό,  δ.  Λάθος,  ε.  Σωστό 
Α2. 1  στ,  2  ε,      3  δ,  4  β,   5  α 
 
ΘΕΜΑ Β 
Β1. Σχολικό βιβλίο σελίδα 48. «Οι σπουδαιότερες πηγές μόλυνσης … και το νερό.». 
 
Β2. Σχολικό βιβλίο σελίδα 52. «Οι παράγοντες οι οποίοι επηρεάζουν … οξειδωτικές 

αντιδράσεις.». 
 
Β3. Σχολικό βιβλίο σελίδες 73 – 74. «Η παστερίωση … το ΡH του τροφίμου είναι χαμηλό.». 
 
Β4. Σχολικό βιβλίο σελίδα 116. «Οι κυριότερες κατηγορίες προϊόντων …σιρόπια γλυκόζης.». 
 
ΘΕΜΑ Γ 
Γ1. Σχολικό βιβλίο σελίδα 180. «Οι ελιές που προορίζονται … μαύρες ξηράλατες.». 
 
Γ2. Σχολικό βιβλίο σελίδα 177. «Η παραγωγή κατεψυγμένων λαχανικών …για το μαγείρεμα.». 
 
Γ3. Σχολικό βιβλίο σελίδα 281. «Οι τρόποι συλλογής του ελαιοκάρπου … από τα δέντρα.». 
 
Γ4. Σχολικό βιβλίο σελίδα 336. «Το κρέας προκειμένου … να πολλαπλασιάζονται.». 
 
ΘΕΜΑ Δ 
Δ1. Σχολικό βιβλίο σελίδες 302 – 304. Αναφέρουμε ονομαστικά 5 επεξεργασίες 
 
Δ2. Σχολικό βιβλίο σελίδα 122. «Τα πρόσθετα δικαιολογούνται … θρεπτικής αξίας του 

τροφίμου.». 
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